DALL'ALBERO .. AL VASETTO

Bellissima esperienza fatta, grazie ad una proposta di un nonno, dai bambini
della 3 B della scuola primaria di Aldeno, fondatori della cooperativa scolastica.

Mercoledi 9 novembre gli alunni hanno rievocato la " raccolta Martinei * che in
origine riguardava i grappoli d'uva maturati tardi e percio dopo la raccolta
principale. Era tradizione che in concomitanza con San Martino (data in cui si
chiudeva I'annata agraria) i mezzadri o chi non possedeva un vigneto, potessero
procedere gratuitamente a fare la seconda vendemmia, per mangiarli o farsi un
po’ di vino.

La tradizione ci insegna che nulla deve essere sprecato e cio che non serve va
condiviso con la comunita.

Noi invece abbiamo raccolto le mele lasciate sugli alberi.

Dopo la raccolta il signor Malfer Paolo ci
ha spiegato che avrebbe portato le mele
in un'azienda agricola biologica a Loppio
(Biodebiasi) e che il titolare, il signor
Debiasi, avrebbe preparato dei vasetti di
confettura che la cooperativa scolastica

avrebbe poi potuto vendere.




Detto fatto dopo un mese sono arrivate le confetture (300 vasetti): due gusti
diversi e con il logo della cooperativa. Pronte per essere vendutell
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GRAZIE a nonno Paolo Malfer e al
signor Debiasi per aver condiviso
conh noi questo progetto.

I bambini della 3B




